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0 AGUCAR NA FORMAGKO ECONOMICA
DO BRASIL

Gileno Dé Carli

Bra o Brasil um vasto campo de expe
rimentagao. Na ordem bioldgica a miscegenagao de
tr8s racgas, a fusao de trés continentes,recalcados,
somados,; na sintese brasileira. Na ordem social a
oaracterizaggo de classes que se firmaram -tradicio
nalmente atravessando séculos - pela esfera do tra-
balho,

Na ordem econdmica, a Terra - campo
de cultura = dando tudo, com uma flora tropical ri=
quissima, bravia, selvagem, de meridiano mével, que
foi langado para o longinquo dos sertdes pela vonta
de americana do bandeirante, que fixou &picamente
com o dramitico dos seus feitos, os marcos dum gran
de império,

Um mundo diferente, habitado por
uma raga em tudo diferente,; o colonisador nela en~-
controu o primeiro &bice na conquista., O americano
nativo foi cedendo a palmo a sua terra doada as le-
guas, empurrado, rechagado, guerreado e escravisado
pelo homem branco, que na sua gandncia de explora-
rador, na sua ansia de logo enrigquecer, 8 esbarrou
na disciplina que o jesuita - o grande catequistado
Brasil - menino -— maniinha e no amparo que sempre
prodigalisou ao amerindio.

Portugal tinha, quando da descober-
ta do Brasil, j& uma inddstria de aglcar organiza-
day; na ilha da Madeira, de onde vieram para nova co
18nia as primeiras sementes de cana, por ordem de
D. Manoel que baixou um alvaréd em 1516 para que des
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sem "Machados e enxadas e todas as ferramentas 3s
pessoas que fossem a povoar o Brasil e que procurag
sem e elegessem um homem pratico e capaz de ir ao
Brasil dar comego a um engenho de agucarjque se lhe
desse uma ajuda e tambem todo o cobre e ferro neces
sario e mais coisas, para © fabrico do dlto enge=
nhO" =

Entao, existia no Brasil Unicamente
uma feitoria = a de Cristovao Jacques, em Pernambu--
co. E em 1526, aglicar brasileiro entrado em Portu-
gal pagava dizimos; donde se concluir da prioridade
de Pernambuco na fabricagao do agucar, pois que Mar
tim Affonso somente fundou em Sao Vicente, um enge-
nho em 1533, & margem de um riacho, distando 12 ki-
18metros, ao sul, da atual cidade de Santos, o qual
foi denominado primeiramente "Engenho do Senhor Go
vernador", depois "dos Armadores" e finalmente de
“Sao Jorge dos Erasmos",

Em Pernambuco, apds a chegada de Du-
arte Coelho, em 9 de margo de 1535; seu cunhado Je-
rdnimo de Albugquerque fundou o engenho da N.S, da
Ajuda, depois Engenho Velho, no lugar hoje conheci-
do de Forno da Cal.

Registrados pela histéria por seus

nomes e demais detalhes, sao o infcio de fato do

nascimento da indistria agucarelra, que inegévelmen

te por fdrga dum determinismo econdmico da época,

nos tragaria profundamente nossa, préprla histéria

: tornando-se um fator de civilizagao, um fator de co
lonizagao e um fator de cobiga.

E de justifa salientar que a orienta
950 de Portugal, — uma vez apercebido do valor do
agicar - facilitou a obra de renascimento e fortale
cimento da coldnia do aglicar. Percebe-se mesmo a
vontade da Metrdpole de desviar para o aglicar tdda
a atividade agricola do Brasil. Desde -o alvard de
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D, Manoel e depois conforme observou Joao Lucio de
Azevedo "o privilegio, outorgado ao donatario,de sé
ele fabricar e possuir moendas e engenho dagua, de= '
nota ser a lavoura de agucar a que se tinha especi-
almente em mira".

_O Regimento de Thomé de Souza impe-
dindo a execug¢d¢ do senhor de engenho por dividas e
o regimento dos governadores da Capitania de Pernam
buco ordenando "tratareis muito; que se aumentem es
sas Capitanias, e que seus moradores cultivem e po-
voem pela terra dentro o que puder ser, fazendo cul
tivar as terras, e se edifiquem novos engenhos, e
a0s que de novo se reedificarem ou fizerem,lhes man
dareis guardar seus privilegios, e aqueles que tive
rem terras de Sesmar1339 obrigareis que as cultivem
e a.bram° B aos que nao cultivarem na forma da Orde
nagao e Regimento das Sesmarias mandareis proceder
contra eéles, como se dispde na mesma Ordenagao e Re
gimento, e tambem procurareis que se nao déem mais
terras de Sesm&rlas, que aquelas que cada um puder
cultivar,"

E finalmente o automi&tico estado de
nobreza que atingia todo aquéle que se tornasse se-
nhor de engenho, que "mesmo sem outro documentk além
do seu livro de Razao, era meio-fidalgo¥ O ardil f3
ra simples: quizera el-rei multiplicar os engenhos
e decretou o enobrecimento dos que os construissem.

Valendo=se da vaidade humana como
elemento de populagao, afidalgando o plebeu, crian-
do=lhe cargos, incutindo-lhe o hdbito militar, orde
nando o levantamento ce t3rres ou casas fortes para
sua prépria defesa e do engenho, contra as investi-
das do indigena e finalmente fazendo-0 o centro de
uma pequéna sociedade feudal, el=rei consolidava a
sua sagaz obra de colonizagaoo

E & inconteste que a _cana-de-agicar
foi o elemento agricola de civilizagao, construindo
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um nivel de riqueza, facultando um estado faustoso,
criando v11as, crescendo cidades, influindo no or-
' ganismo econdmico da coldnia, e na vida social das
Capitanias,

E foi o engenho quem amadureceu o
Brasil, incutindo ao senhor do engenho, com 0 costu
me adquirido do seu  pequeno mundo, a arrogéncia, o©
orgulho, a independéncia, que fizeram correr das
plagas pernambucanas o holand@s invasor,

Com o Brasil naseia o engenho. O en-
genho daguela gpoca era o simbolo do empirismo. "Ca
da um deles é uma maguina e fabrlca incrivels uns
sao de §gua rasteiros, outros de &gua copeiros, os
quais moem mais e com menos gastosj outros, nao sgo
aagua, mas moem com bois, e chamam=-se trapichesj és
tes tém muito maior fabrica e gasto, ainda que moem
menos, moem todo o tempo do anoy, 0 que nao tem os
dégua, porque as vezes lhes falta. Em cada um deles
de ordinario ha seis, oito e mais fogos de brancos
e ao menos sessenta escravos, que se requerem para
o servigo ordinario, mas os mais deles t8m cento e
duzentos escravos de Guiné e da terra. Os  trapi-
ches requerem sessenta bois, os quais moem de doze
em doze revesadosj comega=se de ordlnarlo a tarefa
3 meia noite e acaba~se ao dia seguinte as trés ou
quatro horas depois do meio dia. Em cada tarefa se
gasta uma barcada de lenha que tem doze canadas, e
deita sessenta fdrmas de agucar branco, mascavado,
mole e alto. Cada fOrma tem pouco mais de meia ar-
roba, ainda que em Pernambuco se usam ji& grandes de
arroba.”

As moendas constavam de trés  eixos
de madeira "redondos de corpo esferico, alto nos me
nores Sinais cinco palmos e meiocy e no maior que &
o do meio, alto seis palmos e tambem de esfera maior
que os outros, que nas jilhargas continuamente o aper
tam.” Moidas af as canas, o sumo recolhido num tan-
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que era cosinhado em caldeiras, indo limpo e melado
para os tachos de cobre, onde tinha de engrossar e
ser batido, antes de passar para as fOrmas de bar-
ro; a fim de cosinhar e purgar o mel que corre ow
mel de furo, fazendo-se o retame e ficando o agacar
branqueado pelo barro.

A variedade de cana cultivada era a
crioula ou doce e era de regra que fosse moida no
mesmo dia em que cortada., Dai um ditado da épocas
= "3 cana deve ter o pé no canavial e a ponta na mo
enda e seguir na carreira para a bacia", Era a in-
tuigao da 1nversao ‘da cana velha e da fermentagao
do caldo quando nao corresse logo para as tachas .0Os
c8lebres mestres de engenho, sabiam uUnicamente que
o caldo batido nao prestava, por isto, a preferén=-
- cia pelos engenhos chamados "a somitiga", em que o
caldo corre da moenda para ¢ parol e dai para a cal
deira, sem ser guindado.

0 grande segrédo para os "quimicos"
do bangué que conheciam o ponto do mel pela cdr e
cheiro da fumaga, era a decoada. A dosagem de dlca
115. E tal d mistério, e tal a importancia empresta
da a operagao, que nos ficou o dito de que "a decoa
da & a limpeza, fecho, coragao e alma do agucar“

Depois de batido na dltima tacha, o
melado era transportade para a casa de purgar onde
em formas de barro ou de madeira, repousava e purga
va. No fim de 15 ou 20 dias as fOrmas ' arrolhadas
com trapos de algodao eram desatacadas e o melago
escorria, ou para aproveitamento no aglcar de reta-
me ou para distilar a aguardente.

Os engenhos comumente gastavem anual
mente cérca de 800 fdrmas de barro, bastando-lhes
600 de madeira. Custava cada f8rma de barro 320
réis e de madeira, 70O réis, A melhor cara de fdr-
mas & ser dura, forte e lisa, nao por demais relu-
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zente, atestado de tempera muito batidas ou separa
das. Outro tipo de agicar também recomendado & o
de "cara de cocada".

Escorrido o mel das fOrmas ajunta-se
barro para branquear o aglcar. Usa-se tanto o barro
branco de fazer louga como o barro preto.

Geralmente, de uma fdrma purgada se
tiram duas partes de aglicar branco,regularmente bai
X0 e a térga parte de mascavado escuro e indfgno do
nome de aglicar. Foi o que deu motivo aos estrangel
ros dizerem que os portugudses nao sabem fazer agli-
car: - que enchem grandes caixas de terra. E o grau
de descrédito nos mercados externos foli gradualmen=
te aumentando, perdendo o nosso aglcar tanto em es-
tima como em prego. Bste fato acarretou uma recla
mag@o em 1687, de el-rei, & qual respondeu o gover-
nador do Rio de Janeiro, Joao Furtado de Mendonga,
nos seguintes t8rmos:

"Enquanto ao remédio de se fazerem
todos finos tenho por impossivel achar-se porque o
dos os senhores de engenho procurarao faze-los me-—
lhor pela sua conveniéncia porque até agora desde o
largo tempo que os possuem nao tinham achado meio
com que os melhorassem, porque isto dependia do tem
po com que se criavam as novidades que faziam melho
res ou piores as plantas de que se fabricava o dito
agucar, como tambem o sitio e a bondade da terra em
que se cultivavam e dos mestres que o faziam, que
ordinariamente lhe sucedia errarem e sairem maus,
coisa que nao tinha certeza naquelas partes,com que
estas dificuldades se nao podiam vencer com remédi-
os humanos., Chamava-se o aglcar mjito baixo, de ce
rol, tabu ou remelaoc. Aglcar incrivelmente sujo."

Apbs escorrido o pao de agfcar,ia &8s
te para o secador, ao sol, Sé&co, era acondicionado
em caixas, feixos, cunhetes, barricas ou sacos.
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Cada caixa regulava geralmente 45 ar
robas e cada cunhete 4 arrobas. O aglicar assim guar
dado era de tipo variado, como sejam o ag¢ficar bran-—
co fino, redondo e baixo, todos considerados aglcar
macho. H4 ainda o branco batido que 8 o branco ob-
tido do mel escorrido e o aglcar mascavado e masca=
vo, O primeiro & proveniente do cabucho ou pé de
forma e o segundo é o pé das fOrmas do aglicar bran
co batido., HE dos mascavados tipos mais baixos co=
‘mo retame, cerol, tabu e remelao.

Todo o vapor fornecido para  traba-
lhar o caldo e o melado, era proveniente da lenha.
Sempre queimada em excesso, O engenho fazendo ri-
queza, também £8z deserto. Tal foi a situagao oria
da pelas constantes derrubadas, que deram lugar 3
Provisao de 3 de Novembro de 1682, revigorada pelo
Alvard de 13 de Maio de 1802 em que era expressamen
te proibide levantarem—=se engenhos em menos de meia
légus um do outro. De fato, em cada zona de engenho
quatro ou cinco fogos estavam sempre acesos, inin-
terruptamente, por espago de 7 a 8 meses, custando
de 2 a 4 mil cruzados de despesas. BEssa proibigao
durou até & Lei de 13 de Novembro de 1827 que dei-
xou, "livre a toda a pessoa a levantar engenhos en
suas terras a quaisquer distéancias dos outros s sem
dependéncia de licenca", Vivia nessa época na Ba-
hia o Dr. Manoel Jacintho de Sampaio e Melloysenhor
do engenho Sao Carlos, pejorativamente denominado
Engenho da Philosofia = quem coube & oportunidade
de propagar o usc do bagago de cana como combusti-
vel em substituicao & lenha, O surto dos engenhos
apbs &sse acontecimento foi extraordinfrio, acres-—
cido da importagao da méquina a vapor, concomitante
mente introduzida em Pernambuco e na Bahia em 1815.

Em Pernambuco, o governador Luiz do
Rego Barretto, mostrava em 1817 & cdrte, /"Quanto
era conveniente que no Trem Nacional houvesse um ma
quinista pago pelo govérno para concertar as miqui=
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nas a vapor empregadas nos engenhos; sem retribui-
gao dos respectivos proprietirios, com a obrlgagao
de ter discipulos que nos dispensassem de recorrer
a estrangeiros, como se havia feito & Bahia".

Na Bahia, o primeiro engenho que
usou a maquina foi o Boa Vista, de propriedade do
Coronel Pedro Antonio Cardoso.

) Eram assim o engenho e a fabricagao
do aglicar. BEngenho e fabricagao de aglcar que atra
vessando séculos, em algumas partes, inda hoje exis
tem. Nao desapareceu nem sequer a moenda de madei-
ra, revestida de chapa de ferro, vertical, movida
a boi ou cavalo. E um século dentro do outro. B
uma paisagem quinhentista transplantada para o sé-—
culo da Miquina. E em suma a estagnagao, a imobili

dade, uma parada da evolugao. Foi o Brasil do 1ntg

rior gque se esqueceu de andar e que espalha em todo
o seu hinterland, 8sse tipo de agdcar que querem se
ja o alimento necessirio das nossas populagoes PO=
breso A rapadura. Pcrque o hébito se tornou tradi
gaos guerem sua perpetuagao 0 nosso caboclo do ser
tao estd condenado a se servir sempre de ra,pad.uras
porque julgam=no +ter wum coeficiente de consumo
igual a zero,

Foi o Brasil que parou em certas zo-
nas da caatinga e do litoral. Expondo as chaminés
dos bangués de fumaga'}reta e cheirosa. Espalhando
em t6da a parte uma reminiscéncia aguda, de uma épo
ca que.nos di saudade, pela pacatez de uma'vxh,tran
quila e admiragao pelo trabalho de geragoes bran—
cas, pretas e bronzeadas = que dia a dia construi-
ram uma grande Nagao, cavando a terra humosa e fér-
til e dadivosa, Iimpando o mato de cana que crescia
e sobrava "que os engenhos nao venciam", carregando
a cana nos carros de bois pachorrentamente arrasta-
dos, chiando, gritando nos seus eixos,esmagando nas
moendas a cana crioula e a caiana,; limpando com &
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espumadeira o caldo, batendo a témpera, transportan
do o melado para as fdrmas, secando ao sol o agdcar
bruto melado ou branco macho.

E se fazendo o agdicar, se féz o Bra-
sil,

(Separata do "Anuirio Agucareiro" - ano de 1937)



PRIMEIRAS CANAS E
PRIMETROS AGUCARES NO BRASIL

Casso Costa
Sus_cultura nas ilhas portugudsas do Atlantico = In

troduzida no Brasil ou ji4 existia aqui em
estado nativo? - Os primeiros engenhos

Evidentemente, muito se tem escrito
sbébre o aglicar no Brasil e sdbre a sua decisiva in-
fluéncia,s0b o8 mais diversos aspectos, na formagao
politica, social e econdmica do Pafs, nestes quatro
séculos e meio que com a agicar lidamos. Diante da
vastissima literatura e dos trabalhos técnicos exis
tentes, em boa parte editados pelo Instituto do Agld
car e do Alcool, hé& mesmo quem afirme que o assunto
esti esgotado. B provdvel que assim aconteca mesmo
em relagao & técnica agucareira, ao aperfeigoamento
das usinas, etc., mas no que tange & histéria da ca
na e do aglcar no Brasil, como alhures, parece que
hé ainda muito que esclarecer.

Nzo custa repisar que, de acdrdo com
a teoria geralmente aceita a cana-de-aglicar (Saccha
rum Officinarum), & originiria da Indochina ou da
Maldsia, pAdtria também do popular cdco da praia ou
cdco da Bahia, onde se cultiva desde tempos imemo-
riajis., A tradigio reza que a cana foi levada para
a Pérsia por Alexandre Magno, e pelos &rabes para
as margens e ilhas do Mediterrdneo., Na Idade Mé-
dia, j& era plantada na Sicflia e no Sul da Espa-
nha, Um dos Infantes da "Inclita Geragao", o Prin=-
cipe D, Henrique de Portugal, tratando de povoar a
ilha da Madeira, descoberta por criados seus em 1419
ou 1420, mandou buscar mudas de cana naquela ilha



italiana, bem como os mestres de fabricar agucarg
despachando tudo para o Funchal, onde as plantagoes
e a indistria se desenvolveram razoavelmentee Quan-
do em 1455 o famoso navegador genaves a servigo de
Portugal, luis de Cadamosto, estéve na Madeira, as-
sim viu as plantagoes de canas:

“E por ser a ilha banhada de muitas
4guas, o Senhor Infante féz plantar
canas-de-aglicar, as quais  provaram
muito bem e fabricam-se agucares pe=
la quantidade de guatrocentos canta=
ros, tanto da primeira cozedura como
de mistura, e, pelo que posso perce-—
ber, far-se-4 com o tempoc maior quan
tidade, por ser Pais muito préprio
para isso, pelo seu ar quante e tem-
perado de tal sorte que jamais faz
frio como em Chipre e em Sicilia".

Da ilha da Madeira passaram os portu
guéses a cana para as ilhas de Sac Tomé, descober-
tas em 1484, ao tempo de D, Joao II. Promovendo a
colonizagao das ilhas, informa o cronista Garcia de
Rezende: "0 prlnolpe perfelto, no anc de quatrocen
tos e noventa e trés, em Torres Vedras, deu a flva-
ro Caminha, cavaleiro de sua casa,.a Capitania da
ilha de Sao Tomé de jurc e de herdade, com cem mil
réis de renda cada ano pagos na Casa da Mina. B por
que os Jjudeus castelhanos, que de seus reinos se
nao sairam nos t8rmos limitados,os mandou tomar por
cativos segundo as condigoes da entrada, e lhes to=
mou os filhos pequenocs, que assim eram cativos e os
mandou tornar todos crlstaos, e com o dito Alvaro
de Caminha os mandou todos & dita ilha de Sac To=-
mé, para que sendo apartados das maes e suas doutri
nas, e de quem lhes pudesse falar na lei de Moises,
f8ssem bons cristaos?, e também para que crescendo
e casando-se pudesse com &les povoar a dita dilha,
que por esta causa dai em diante foi em crescimen-
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to". Além das criangas judias,diz o cosmégrafo Mar
tim Behaim, j4 no tempo de D. Manoel: "O rei de Por
tugal manda para 14 (Ilha de Sao Tomé )todos os anos
os condenados & morte para cultivarem a terra e sus

tentarem-se do que ela produz"., Pelo visto, os ju»
deus e os condenados deram=se bem na ilha de Sao To
mé, Melhor aconteceu com as canas—=de=aglicar, as

quais no dizer de Duarte Pacheco Pereira, no "Esme-
raldo de:Situ Orbis": "Nesta ilha se criam as ca-
nas—demagucar em tanta aventagem das outras partes,
que nao pode mais ser, E assim hd aqui muitos e
muito boas laranjas e limoes e cidras; e outras &r
vores se dao aqui muito bem",

Introduzida no Brasil ou j4 existia aqui em
] estado nativo?

E tese pacifica dizer-se que das pri
meiras canas-de-agucar que germinaram em terras do
Brasil, as mudas foram trazidas da Ilha da Madeira
pelos portuguéses. E ninguem sabe, ac certo, quem
as trouxe nem qQuando, Talvez seja mera presunggo,ig
vido ao caso de haver naquela ilha, desde o meado
do século XV, vastas plantagOes de canas e engenhos.
No entanto, quando se comegou a povoar o Brasil, a
preciosa graminea também era cultivada nas ilhas de
Sao Tomé e nas do Cabo Verde. E como os navios que
demandavam nosso litoral, oficial ou clandestinamen
te, tanto escalavam na Ilha da Madeira como nas ou-
tras, a cana bem poderia ter vindo de qualquer de-
las; se & que veio mesmo.

Tida e havida como a primeira expedi
gao colonizadora que partiu de Portugal para o Bra-
sil, embora muitos acreditem que se tratava apenas
de estender os dominios da coroa até o rio de So-
lis, tomando posse de t8da a costa, conforme ates-
tam os padroes fincados em diversos lugares, Martim
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Afonso de Sousa deixou Lisboa a 3 de dezembro de
1530, com a nau "SZo Miguel", o galeao "Sao Vicen-
te" e as caravelas "Rosa" e "Prlncesa" trazendo
400 homens a bordo° Foram direito &s 11has do Cabo
Verde, isto &, & Ribeira Grande, capital da  cold-
niay na ilha de Sao Tiago, onde fizeram aguada e se
proveram de mantimentos, pr1n01palménte vitualhas.
Até o principio do Século XVI; entre as 10 ilhas do
arquipélago, apenas Sao Tlago e a do Fogo eram habi
tadas, com alguma pouca cultura, e as outras ser-
viam sé para pastagem de gado. Quando por a11 pas=
sou a expedigao de Martim Afonsoja colonlzagao prin
cipiada por_D. Manoel havia dado grandes resultados
e a populagao ia em tal aumento que necessirio se
tornou logo a criagao de um bispado, objeto da bula
de 3 de novembro de 1532, nomeando para aquéle pri-
meiro pbésto D, Braz Neto, Tal como na ilha da Ma-
deira e em Sao Tomé, Cabo Verde também tinha suas
pequenas lavouras de cana, e ali se fabricava agl=
car e aguardente. Tudo, porém, de qualidade infe-
rior, e que mal dava para o consumo local.

Em sua derrota até Sao Vicente, a ex
pedigao surgiu em fins de janeiro de 1531 diante do
Cabo de Santo Agostinho, correndo a costa, aprislom
nando alguns navios franceses, até langar ancora
perto da ilha de Contunduba, na entrada da Guanaba-
ra, a 30 de abril. No Rio de Janeiro permaneceu ar
mada por 3 meses em trabalhos de abastecimento, ex-
ploraqoes e na ccnstrugao de duas pequenas embarca-
goes. Estabeleceunoe, por fim, em Sao Vicente; on=
de deu cowego a0 povoamento, embora nao viesse na
expedlgao nenhuma mulher. Oficialmente, foi &ste o
primeiro nicleo colonizador organizado no Brasil em
cardter definitivo, nao obstante existirem desde
muitos anos antes algumas feitorias portuguésas e
francesas, que barganhavam com os indios pau  bra-
8il, pimenta e outros produtos da terra.

Frei Gaspar da Madre de Deus, em sua
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"Memdéria Para a Histéria da Capitania de S.Vicente,
hoje chamada de Sao Paulo e Noticias dos Anos em
que se Descobrio o Brasil", escrita no fim do Sé-
culo XVIII, fala das primeiras plantagdes de canas
no Brasil e dos respectivos engenhos, que Jjulga se-
rem de iniciativa de Martim Afonso, que teria manda
do vir as canas da Ilha da Madeira, Vamos ao passo:s

103 = aos colonos, que acompanha-
20, © depois chegarao no tempo, que
aqui assisto, consignou Martim Afon-
so o terreno necessirio, para edifi-
carem suas casas na villa de Sao Vi-
cente e permitio, que todos plantas
sem na ilha d'este santo onde gqui-
zessem., FPor conhecer, que sem nego-
cio, & agricultura, nenhuma colonia
ss augmenta, promoveu quanto lhe foi
possivel estes dois ramos,introduzin
do t6das as espécies de animais do-
mésticos, depois que foi a Piratinin
ga, & vio a bondade de seus campos
para criarem gado vacum, cavallar e
ovelhum$ e mandando vir da ilha da
Madeira s planta de canas doces, Pa-
ra que os lavradores as podessem mo-=
er, fabricou quasi no meio da sobre
dita ilha um engenho d'agoa com ca-
pella; dedicada a S, Jorge, o qual
foi o primeiro, que houve no Brasil:
d'elle sahiram cannas para as outras
capitanias brasilicas, assim como
também sahiram d'esta de S. Vicente
as egoas, vacas, e ovelhas, que pro-
pagarao em todas as mais",

Contestando o ilustre beneditino a

respeito dessa primazia de Sao Vicente, tanto na
cultura da cana, como na construgao de engenhos,vem
o historiador pernambucano F.A., Pereira da Costa,
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sutor dos "Anais Pernambucanos"; e afirma:

“"Nesgse ano, como narra Varnhagemgche
gou a Portugal algum aglcar proceden
te de Pernambuco e de Itamaracdy; co=
mo consta dos livros de arrecadagao
da Casa da India, em Lisboay; onde pa
gavam os dizimos dos produtos do Bra
sil remetidos para a metrdpole. Bste
fato, comprovado por documento autén
tico, evidencia a prioridade de Per=
nambuce no cultivo da cana e fabrico
do aglicar, destruindo destarte o que
Frei Gaspar da Madre de Deus e ou=
tros escritores dizem com relagao &
Capitania de.S. Vicente, hoje de S,
Paulo, por sua prépria conta e sem
provas documentadas que afirmem quan
to escreverem s8bre o assunto"

(Vol. 1, pag. 115).

Esse pagamento de dizimos na Casa da
India no ano de 1526 evidentemente nao era do conhe
cimento de Frei Gaspar. Como bom paulista, sabendo
da existéneia da cultura da cana em Sao Vicente des
de os primeiros anos da colonlzagao, e que a Tlha
da Madeira era a fornecedora clissica d8sse vege-
tal, tratou de fazer um acérto e uma extensao, no
que, evidentemente; incorreu em 8rro, allasy muito
comum nos antigos historiadores. O préprio F.A. Pe-
reira da Costa pode estar também enganado ao preten
der a primazia para a sua terra. Na verdade, M%rtim
Afonso, para dar infcio & cultura da cana em Sao Vi
cente, nao precisava trazer as mudas do Cabo Verde
nem mandi-las buscar, depois, na Ilha da Madeira.Po
dia muito bem té=la encontrado no préprio Rio de Ja
ne:z,ro5 entre os remanescentes das lavouras dos por-
tuguéses e indios na feitoria que existiu & Dbeira
do saco de Sao Lourengo ou prox;mo déle, Diz o mes-=
tre Capistranoc de Abreu que 8sse nidcleo foi destrui



do pelos indios, revoltados pelo tratamento que o
feitor Joao de Braga a 8les dispensavaeo fato & que
em dezembro de 1519 estéve néle a expedigao de Fer-
nao de Magalhaes, e ali se abasteceu de lenha, dgua
e mantimentos. Conforme testemunharam Antdnio Piga
fetta e o pildto andnimo, havid cana-de-agicar no
Rio de Janeiro em 1519, e o fato estd assim relata-
do pelo primeiro daqueles cronistass

“"Anands - ag¢lcar - anta = aqui  nos
aprovisionamos abundantemente de ga-
linhas, de batatas, de uma espécie de
fruto parecido com a pinha do pinhei
ro, mas que & doce ao extremo e de
um gdsto esquisito, de cannas doce,
de carne de anta, a.qual & parecida
com a de vaca, etc." : : ~

Nao se sabe em que anc foi arrasada
essa feitoria mas, de qualquer forma, entre a via-
gem de Magalhaes e a estada da expedigao de Martim
Afonso, medeiam apenas 1l anos. Nesse curto perio-
do, os indios que haviam vivido em boa .paz gom o8
portugudses e can 8les apreendido a utilidade da ca
mna, mesmo destruindo a feitoria nao teriam feito de
saparecer de todo a cana de suas lavouras. Por ou-
tro lado, nao se sabe também se a destruigac da fel
toria foi antes ou depois da passagem da exnedlgao
de Martim Afonso, pois & estranhamente notdvel que
uma esquadra que trazia 400 homens pudesse,como pd-—
de, abastecer=se noc Rio de Janeiro por um ano, e dg
pois, na volta de Martim Afonso para Portugal, nova
mente se prover no Rioc de Janelro de mantimentos pa
ra tres meses de viagem. E nao parece provivel que
todos ésses mantimentos f8ssem Unicamente produzi-
dos pelos indios em quantidade tao considerivel.Ora,
se a expedigcao de Martim Afonso pSde conseguir no
Rio de Janeiro, na sua ida para o sul; mantimentos
para 400 homens, suficiéntes para um ano, bem podia
também ter levado para Sao Vicente as canas-de-agli-

car, que t30 abundantemente existiam no Rio de Ja=-
neiro em 1519,
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Em seu famoso roteiro, Pedro  Lopes
de Souza diz que durante a permanéncia da esquadra
por 90 dias no Rio de Janeiro foi organizada uma en=
trada pelo sertao, que por &le andou 115 1léguas, sen
do' 60 entre montanhas e as restantes por _campos. Al
guns historiadores pensam que a penetragao se tenha
verificado em dlregao ao sul, atingindo, talvez, o
interior de Sao Paulo., Outros julgam mais 1légico o
rumo norte, alcangando o vale do rio Doce, em Minas.
A espera do regresso dos quatro bandeirantes e seus
acompanhantes indios é que teria dado motivo & de-—
mora no Rio de Janeiro. Evidentemente que andaram
em buscas de ouro e pedras, colhendo experlen01a pa=
ra a outra bandeira que formaram em Sao Vicente, com
mais de 80 portuguesesL em rumo ao Peru, que foi es=-
magada pelos indios, nao sobrando ninguem para con=—
tar a_histéria. De qualquer forma, a partida de ex
pedigao no Rio de Janeiro com tao grande penetragao
e a sua volta bem demonstram que hav1a, na época,co=
munlcagoes do litoral com o sertao longinquo, em con
digoes tais que permitiam cobrir as 115 léguas em me
nos de 90 dias. BEssa relativa rapidez, considerando
o terreno perlustrado, leva a deduzir-se que as tri=-
lhas eram batidas constantemente pelas tribos amigas
dos portuguéses, términos e seus parentes,habitantes
do noroeste da Guanabara e da Ilha do Governador. Es
sa observagao talvez explique o fato de existir no
Rio de Janeiro, ao tempo de Fernao de Magalhaes, as
canas doces que O padre Ayres do Casal diz terem si-
do acha.das no sertao:

"He verdade que as primeiras planta-
goes flas canas do assucar se fizeram
com as transportadas da Ilha de Sao
Thomé ou da Madeira: mas ellas foram
achadas pelos primeiros certanistas
‘no centro do paiz mais de duzentas le
guas das povoagoes. Seja como quize-
rem: ellas sam muito parecidas com as
outras do exterior: mas com os nbs
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muito mais aproximados, e o interior
cheio da mesma substincia que a da
planta do milho, e muito suecoza. Do
seu succo se faz tambem - aguardente!
(Co§ografia Brasilica, tomo I; fls..
33 ) s s

_Ail estd uma das muitas variedades da
utilissima graminea, que tanto pode ser oriunda do
nosso alto sertao, como levada pelos indios do pri=-
mitivo Rio de Janeiro, em seus contatos com os por
tuguéses da feitoria. De qualquer forma, para honra
e ufania dos fluminenses, as "Canas Doces" de que
d4 notfcia o cronista Pigafetta sao as  primeiras
que aparecem no Brasil. Por outro lado, bem podiam
elas ser nativas do pais, como acontecia com a bana
na, o milho e o algodao, considerados bot@nicamente
originirios de lugares ou continentes distantes.

Teriam resistido a um cataclismo geo
1légico, enquanto que outros, vegetais e animais, co
mo o c8co da praia ou da Bahia e o cavalo,hoje acha
dos em estado féssil no Brasil, pereceram.

Os engenhos de fabricar aglcares

Refere=se Duarte Pacheco Pereira em
seu "Esmeraldo de Situ Obris" que o Infante D. Hen
rique, quando mandou plantar canas-de-aglicar na
Ilha da Madeira, féz vir, com as mudas da Sicilia,
os mestres de fabricar aglcars

"Muitos beneficios tem feitos o vir-
tuoso infante D. Anrique a estes rei
nos de Portugal, porque descobriu a
Ilha da Madeira no ano de Nosso Se=
nhor de CCCCXX, e a mandou provar e
mandou a Cicilia pelas canas de agl-
car, que nela fez plantar, e pelos
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mestres que o aglicar ensinaram fazer
acs protugueses, A qual ilha rende
trinta mil cruzados de ouro ao mese
trado de Cristo".

Os italianos devem ter comstruido no
Funchal e em P8rto Santo moendas com dois cilindros
verticais, que passaram a Pernambuco e Itamaracd,an
tes de 1526, pois data désse ano o pagamento de quar
t0 e vintena na Alfandega da Casa da India em Lis~
boa, do engenho que se presume ter sido de Pedro
Cépico. Bm 1519, entretanto; devia existir no Rio
de Janeiro o engenho que fabricava o aglicar a que
se refere Pigafetta. Parece, todavia, que antes des
sa data, nao se sabe se no Rio de Janéiro ou no Nor
te, ji se fabricava agficar, pois existe um alvard
de D. Manoel, de 1516, ordenando ao feitor e ofici-
ais da Casa da India que dessem - "Machados e enxa-
das e t6da a mais ferramenta as pessoas que fdssem
a povoar o Brasil" e por um outro alvarid ordenou ao
mesmo feitor e oficiaisy, que = “procurassem e ele=
gessem um homem pratico e capaz de ir ao Brasil dar
principio a um engenho de agucar, que se lhe desse
uma ajuda de custo, @ tambem todo o cobre e ferro
e mais coisas necessarias para o fabrico do dito en
genho". Apesar de nao mencionarem os citados alva-
r4s, um lugar precioso no Brasil, argumenta o histo
riador F.A, Pereira da Costa, "8 de crer que tenha
sido Pernambuco o local escolhido, uma vez gue era
em seu territdrio que havia uma feitoria régia, si-
tuada em Itamarscd a Gnica de que hd notficia autén-
tica de existéncia nessa época'.

0 primeiro processo de fabricar agi-
car prevaleceu até ao govérno de D. Diogo de Mene~
zes (1608 a 1612), quando um colégio espanhol, vin
do das partes do Peru, ensinou um novo sistema mo=
enda, o qual consiatia em trés cilindros, ainda ver-
ticais, que por meioc de entrosas se faziam girar
com & rotaggo do cilindro do meio. (Frei Vicente do
Salvador — Histéria do Brasil - pag. 421, ed,1918).
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Embora se tenha pedido os desenhos das entrosas e

engenho, com que Frei Vicente pretendia ilustrar

sua obra, presume-se que seja semelhante aos enge
nhos tirados por bois reproduzido por Piso, no seu

famoso - "De Indioce Utriusque re Naturali et Medi-

ca", impresso em Amsterdao, no ano de 1658. No tra
balho de Henry Koster = "Travels in Brazil" - Lon-

dres, 1816, aparece uma estampa de um engenho movi-

do a &gua, com a moenda integrada por trés cilin=

dros verticais, que estiveram em uso até meados do

século XIX, quando foram substitufdos pelos horizon

tais, de invengao do engenheiro Leandro Gulmaraes,

que também aperfeigoou as rodas hidrdulicas. (Notas

de Rodolfo Garcia aos "Didlogos das Grandezas do

Brazil")., :

- As moendas tocadas a 4gua, bois, ca-—
valos e burros, ainde se encontram em grande profu-
sao por 8sses Brasis a fora., O vapor , 5omo forga pro
pulsora, segundo o Prof, Fernando de Azevedo, no"Ca
naviais e Engenhos na Vida Politica do Brasil", s6
comegou a ser utilizado em nossos engenhos a partlr
da segunda metade do século XIX, e, em muitos ca-
sos, s8 depois da Abollgaoo Nao obstante, houve pe-
lo menos uma expedigao, para giudio ainda dos flu-
minenses, John Luccock, nas "Notas sdbre o Rio Ja-
neiro e Partes Meridionais do Brasil", & quem conta
pitorescamente o fato, deixando, entretanto, de in-
formar o nome do adiantado senhor de engenho. Numa
viagem que féz em 1816 pelo recdncavo da Guanabara,
encontrou a uma milha da barra do Inhomirim:

"Uma venda que, em homenagem, talvez,
a padecimentos tais, tem por nome"Pa
ci8ncia", Um pouco para leste fica
Vila Nova outrora residéncia de in-
dios e dirigida pela legislagao que
em beneficio d€les se baixou,mas que
agora pertence, quase que t8da ela,
a um rico fidalgo. Em sua bela pro-
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priedade possui &le uma singularida-
de neste pais, a saber, uma méquina
a vapor para o seu engenho.Houve uma
outra que, trazida por um navio que
naufragou préximo do Cabo de Sao Ro-
que, foi retirada dagua.e,embora pre
tendessem usar dela no Tesouro para
o fim de cunhar moedas,nunca foi ins
talada. Dizem que de uma feita oPrin
cipe Regente visitou Vila Nova para
ver g madquina trabalhar e que seu
proprietirio, a fim de nao rebaizar
‘o cardter brasileiro no seu respeito
pela realeza, preferiu perder uma
grande parte da sua safra, a ofender
os ouvidos de seu visitante como a
bulha do maquindrio".

BEssa Vila Nova, como disse Loccock,
era uma das aldeias de indios localizadas nas pro=
ximidades de Niterdi, depois da expulsao dos fran-
ceses, Passou por certa prosperidade, sendo até elg
vada & categoria de vila, em 1773, com o nome de Vi
la Nova de Sao José del Rei. Quando da visita de D,
Joao VI, ji estava em decadéncia, que atingiu a £8-
da a regiso. O lugar da "Paciéncia®, de que fala o
viajante inglés, era de mediocres condigoes,No "Di-
cionirio Geogrifico, Histérico e Descriptivo do Im-
pério do Brasil"; de J. C. Milliet de Saint-Adol-
phe, edicdo de 1845, (vol.II), figura com o seguin=—
te verbetes

“"Paciéneia — nome de duas vendas s9
bre um teso rodeado de pantanos, uma
na embocadura do Rio Macacd, e outra
na do Rio Inhomirim ou Estrella, am=
bos os quais desaguao na Bahia  de
Nictherdhi ou Rio de Janeiro, Os ar-
raes dos barcos vao em demanda d'es-
tas vendas, e n‘ellas esperao com



“ 23 =

paciéncia a enchente da maré para po
derem salvar as restingas e parceis
que embarcarao as barras deésses rios
na vazante. As canoas, pelo contri-
rio, entram nellas em todo o tempo.
Aha=se sempre nas ditas vendas pei-
xe frito, farinha de pao e aguarden—
te de cana".

Como se sabe, tdda a regiao ao nor=
te de Niterdéi sempre foi grande produtora de agicar,
aguardente e de mnitos outros géneros alimenticios,
com o8 quais era abastecido o Rio de Janeiro. Por
outro lado, cuidam os historiadores que o primitivo
Rio de Janeiro, isto &, a feitoria com €sse nome,que
existiu no interior da Guanabara antes da fundagao
da cidade, situava-se por essas bandas, no Saco de
Sao Lourengo ou junto ao canal entre o continente e
as ilhas do Mocangué, Flores9 Viana, etc. Ai deve
ter aportado a expedigao de Fernao de Magalhaes em
dezembro de 1519, aonde foi vista pela primeira vesz
no Brasil a cana-de-agicar. Ali por perto, também
trezentos anos depois, o ingl8s John luccock, cheio
de espantos, fol encontrar o que denomina de singula
ridades uma pioneira méquina a vapor na inddstris
agucareira do Pais,

(Separata do "Brasil Agucareiro" n® de setembro de

1958)
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CULTURA DA CANA-DE-ACUCAR
Eng. Agr. Artur César Duarte

Origem e histéria

Supde-se que a cana=de=agicar te=
nha-se originado da hibridagao das espécies silves=-
tres: "“Saccharum Spontaneum"” e "Saccharum robus-
tum", no continente asidtico. A cultura da cana=de-
agicar foi iniciada na India na regido de Bengala,no
Industac, passando a ser cultivada mais tarde nafsia
Menor, onde foi inicialmente explorada na Pérsia e
depois transplantada e a navegagao na terra  recém-—
descoberta, gragas & fabricagao o agicar, passando
daf para a beira do Mediterréneo Oriental e para o
norte da Africa.

Em 1419, os portuguéses levaram-na
para a Ilha dos Agbres, sendo que Von Lippman,em sua
"Histéria do Agficar", atribuiu preferentemented Ilha
de Saoc Tomé como sendo a regiao origindria das pri-
meiras mudas de "Saccharum officinarum®™ vindas para
o Brasil, admitindo que a Ilha da Madeira tenha toma
do parte em semelhante fornecimento.

Introduzida no Brasil com as primei-
ras expedigoes, desenvolveu=se rapidamente,estimulan
do enormemente o comércio e a navegagao na terra re-=
cém-descoberta, gragas & fabricagao do aglcar, sendo
que Varphagem, em seu livro "Histéria Geral do Bra-
sil", admitiu a exist8ncia de um engenho de  agicar
em Itamaracd, no longinquo ano de 1518, e em 1590 j&
havia no Brasil 127 engenhos, distribuidos pelas di-
versas capitanias. No século XVI o Brasil j& produ=
zia agfcar em grande escala, sobrepujando os maiores

produtores da época, sendo que' a partir dai o incre-
mento dessa cultura foi sempre progressivo.
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A palavra aglicar é origindria do &ra
be, que adulterou do sé@nscrito o substantivo sharca
ra, precedido do artigo "al" assimilado. Sobre isso
opinou admiravelmente o grande filélogo patricio Ma
nuel Said Ali que assim se expressou: “"De maneira
que, segundo o larouse, a mae da crianga (cane-de-
agucar) é a India mas a criancga nao tinha nome. To-
maram-na oS sarracenos e trataram de batizd=la. Fo
ram & Grécia e acharam quem lhe serv1sse de madri-
nha (Sakcharon) Depois passaram=-na &s maos dos cru
zados, os quais lhe fizeram conhecer novos sdis, no
vos climas, indo finalmente parar no continente des
coberto por Colombo, onde medrou &s mil maravzlhas
e onde agora ostenta a sua incomparivel pujanga.'

No Brasil a cana-de-aglcar rendeu
mais que tddas as nossas outras produgoes reunidas,
sendo que até o ano de 1822 esta cultura havia for-
necido aos cofres portuguéses a quantia de cecocses
300,000,000 de libras esterlinas, continuando a ser
no Brasil independente o sustentédculo da  economia
do Império.

Passaremos a tratar agora sSbre as
condigoes da cultura da cana-de-aglcar no Rio Gran-
de do Sul, onde é cultivada por milhares de peque-
nos agricultores, com baixos rendimentos econdmicos
devido & falta de amparo aos seus cultivadores.

Foi 14 introduzida pelos colonos ago
rianos que chegaram no Estado na metade do século
XVIII, Sendo bastante cultivada na zona litorénea,
adaptou-se bem ao novo "habitat", chegando a  pro-
duzir boas colheitas. Presentemente sua culturg es-
t4 restrita a alguns poucos municipios, sendo a pro
dugao do Estado de sdmente 600,000 toneladas.

Perguntaremos: o Rio Grande do Sul
possui condlgoes para esta cultura? R33ponderemos.
sim, possui uma superficie de terras que sao per=—
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feitamente aproveitaveis para, o cultivo dessa grami-
nea. Podendo mesmo tornar-se um dos grandes produto-
res nacionais,

E preciso que se acentue que no Esta
do somente os pequenos produtores cultivam 8 cang=
—-de-agicar, e nao é justo negar auxilio a esses for-
jadores da nossa riqueza agricola. Ora, se 830 peque
nos produtores, nao possuem recursos, e se o Govérno
nao os ampara, fatalmente ficarao estagnados, traba-
lhando em condigoes tais que o sacrlflclo de seu
suor nao dard sequer para alimentar seus fllhosaAcen
tue=se que mais de 5,000 famflias trabalham com esta
cultura no Estado sulino.

Déste modo, j& estd tardando a hora
de se remediar esta situagao, pois sem a ajuda téc=
nlca, auxilios financeiros e outras facilidades, que
s6 os grandes nesta terra obtém, &sses pequenos agri
cultores que labutam aos milhares em suas culturas,
procurando buscar seu sustento e de suas familias,es
tao trabalhando esquecidos, sendo os seus rendimen-
tos os menores possiveis.

Dai a necessidade de um auxilio ofi=
cial que viesse incentivar a cultura no sul do Pais,
desde Santa Catarina, que apresenta os mesmos proble
mas do Rio Grande do Su¢,

Como poderemos exigir gue uma varie-
dade aclimatada no nordeste ou em Sac Paulo produza
bem no sul. O que preclsamos é de variedades aclima-
tadas no local, aperfeigoadas em seu novo "habitat",
Dai, sim,poderemos obter rendimentos altamente sig=
nificativos, Nao existem experlmentagao e pesquiza.
As variedades existentes sao provenientes de locais
completamente dissemelhantes, ocasionando o baixo
rendimento e a degeneragao dos toletes. BEm poucas
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palavras, falta totalmente o auxilio técnico aos pe-
quenos cultivadores galichos e catarinenses.

Clima

A cultura da cana-de-agiicar abrange
uma &res muito vasta, situada entre o 40% de latitu-
de norte e o 33% de latitude sul, isto é, uma faixa
que compreende mais de metade da superficie habitéd~
vel da Terra. Desta forma, se limitarmos para o con=
tinente americano, a cana vegeta desde os Estados
Unidos até Tucuman, na Repiblica Argentina. Dai as
variadissimas condigoes em que se faz a cultura des-—
sa graminea.

A diversidade de climas sob os quais
a cana é comercialmente cultivada é assim muito gran
de. Entre os cereais, o trigo, o arroz e o milho,por
exemplo, encontra-se uma distribuigao mais larga;mas
é preciso que se frize que essas culturas se desen-
volvem em periodos curtos, passando de uma estagao
para outra em estado latente -~ o semente = nao -poden
do possuir a mesma a&aptagao a0 clima como a canas=
=de-aglcar que ocupa o solo durante todo o ano pro-
pagando=se vegetatlvamente, através das mudas ou to=
letes,

0 cultivo da cana para ser conside-
rado econdmico deve apresentar um resultadoe favoré-
vel entre a quantidade de agucar recuperdvel e o
custo da produgaoa Neste dltimo _caso, os itens mais
importantes sao as despesas de mao=de=cbra com 0
plantio e a colheita. A duragao da estagao, _exceto
nos casos em que a cultura depende de irrigagao, qua
se nada aumenta o custo da produgao, que & também re
duzido pelo aproveitamento das socas. No caso aqui
no sul, em que o cultivo é feito pelos pequenos plan
tadores, nao hé o problema com a mao-de—obra, pois o
trabalho é executado pelas suas familias, deixando
por isso de ser um Onus direto.
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Em condigoes favoridveis, a cana tem
um crescimento répido, excedendo de duas polegadas o
aumento didrio do colmo. Excluida a fertilidade do
solo, essas condigOes compreendem temperatura, umida
‘de e luz adequadas. A temperatura é o fator que limi
ta o cultivo &s faixas tropical e subtropical, pois
o crescimento & marcadamente reduzido em temperatu=-
ras inferiores a 229C, e, nos extremos meridional e
oriental do plantio; é a temperatura que impede o
crescimento e favorece o amadurecimento.

A umidade influi de duas formas, pri
meiro através da umidade do solo e segundo pela umi-
dade do ar., Sendo que a primeira é essencial para
manter a corrente de transpiraggo que conduz do solo
para a planta os elementos nutritivos, assegurando,
désse modo, a rédpida formagao dos tecidos celulares.

‘A umidade do ar também desempenha um.
papsel 1mportante, pois se ela desce de um certo li=
mite, os estdmatos fecham—se, 1nterrompendo—se a cor
rente de transplragao, e em consequéncia o suprimen-
to da seiva bruta para a planta.

Outro fator importante & a luz, que
desempenbari papel essencial na fixagao dos limites
de plantic e no éxito do cultivo comercial da cana-
~de-agicar. Sendo que a formagao de hidratos de car
bono, ou seja a assimilagao clorofiliana, sdmente se
faz a luz do dia, principalmente no caso da cana. Nu
ma estagao relativamente curta; o cresclmento da ca=
na é retardado, sendo isto uma consequéncia da influ
éncia da temperatura nos periodes mais longos de
frio, mas é compensado depois pelos dias mais longos
do verao, onde a planta receberé malor iluminagao.

Com a grande maioria das plantas cul
tivadas longamente submetidas & exploragao comerci-
al, a cana compreende um grande nimero de varieda-
des, cada uma delas respondendo de modo particular
ao clima, sendo que os tipos mais adequados selecio-
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naram-se com o fim de alargar enormemente sua rea
de cultivo. A potencialidade de adaptagao da plan-
ta ao seu meio apenas se tornou evidente em anos re
centes, quando melhor foram conhecidos 0s ances=
trais das mais antigas variedades cultivadas. 0 de-
senvolvimento dessa potencialidade sdmente comega
com a descoberta, no fim do século XIX, de que a ca
ne produzia uma semente perfeitamente vidvel, e por
tanto era praticamente possivel obter novas varieda
des, as quals eram até entao obtidas por simples mu
tagoes vegetativas,

Ao tempo dos primeiros contatos com
as regioes orientais, existia um certo nimero de va
riedades cultivaveis, ocupando diversas zonas. Ha-
via o grupo de ciclo vegetativo curto, cujo cultivo
estava centralizado no norte da India, e o grupo de
ciclo vegetativo longo, cujas componentes sao as
atuais canas robres, que se centralizava nas ilhas
tropicais. Nao tardou que a cana fdsse transporta-
da para outras localidades, sendo essas plantas per
tencentes ao segundo grupo, que veio originar as ca
nas existentes na América, espalhando-se por todo o
nemisfério ocidental e penetrando em regides de cli
ma muito diferente ao de suas regioes originais.Tal
fato aconteceu, especialmente naquelas zonas mais
afastadas do equador, onde as variagdes de estagao
em duragao do dia se tornaram maiores e a temperatu
ra passou a ser uma causa de limitagao ao crescimen
to. Em grandes zonas, portanto, a adaptagao das va-
riedades se féz imperfeitamente.

A moderna técnica de hibridagao per
mitiu remover &sses inconvenientes, embora se pro-
cure com €la menos assegurar uma adaptagao mais in-
terna da planta ao clima do que conseguir resistén-
cia as doengas. Sendo que até certo ponto ésses ob
jetivos s8o idénticos, por isso que a doenga quase
sempre é uma manifestagao de fraqueza da planta,con
sequente da imperfeita adaptagdo &s condigoes  lo-
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“cais., Com essa finalidade procura=-se tirar partido
da interfertilidade dos dois grupos, o primeiro pro-
longando-se até incluir a forma silvestre de "Saccha
rum Spontaneum", a qual tem sido encontrada até na
latitude.de 408, Os resultados désse trabalho +8m
gido notdveis, conseguindo aumentar o rendimento por
hectare, além da metade da produgao normal. Por exem
plo, sendo o rendimento da planta de 40 toneladas por
hectare, com a introdugao das técnicas de melhoramen
tos, o rendimento poderd ultrapassar 60 ou 80 tonelg
das por hectare.

(Separata do "Brasil Agucareiro"” n® de margo de 1960)
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0 AGUCAR NA ECONOMIA HUMANA

Adriso Caminha Filho

Nunca serid demais encarecer a impor
tincia do agdcar na economia humana, nem tampouco
exaltar os beneficios e as vantagens do seu uso e do.
seu emprégo na alimentagao do homem. Igualmente va-
liosa & a sua utilizagao na farmicia, na medicina e
na inddstria. )

Basta lembrar que as trés quartas
partes da forga motriz de ambos os reinos, animal e
vegetal, sao proporcionados pelo agficar. Nenhum movi
mento de cada grupo de nossos misculos, nehuma bati-
da do nosso coragao, nenhuma idéia da nossa imagina-
gao se produz sem ser pela combustao do aglcar.

Aféra as agoes do aglicar como princi
pal fonte de energia, fornecendo férga e calor ao
corpo humano, experiéncias modernas evidenciaram ou-
tras funcoes desempenhadas pelo aglcar na  economia
organica, resultantes das propriedades quimicas par-
ticulares de sua molécula,

, 0 agilicar tem agao termégena e dina-

mbgena e o organismo utiliza 100% do total ingerido,
nao ficando déle particula inutilizada. Isto explica
nac se haja encontrado até hoje outro produto com
propriedades acléricas e energéticas  corresponden-
tes. Calcula=-se que o agﬁcar proporciona 45% da ener
gia gasta pelo corpo no trabalho e no movimento. De
todos os alimentos &, na realidade, o mais valioso,
de mais ficil e completa digestao, de melhor  valor
nutritivo e de maior valor energético.

Os trechos abaixo, transcritos do fo
lheto "O Agucar na Economia Humana", da autoria de
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Adriao Caminha Filho e editado pelo Servigo de Di-
vulgagao da Secretaria Geral de Agricultura, Indds-
tria e Comércio do Estado da Guanabara,permite ava-
liar o significado do agucar, que produz energia e
vigor, fortalece o coragao, estimula a circulagao,
a digestao e o sistema nervoso,

X

Un quilograma de aglicar contém um va
lor nutritivo caldrico equlvalente a 5,74 litros de
leites a 1,53 quilos de paoj a 1,66 quilos de _carne;
a 4,82 quilos de batatas; a 1 qullo de macarraoj a
5 ovos.

X

Enquanto um litro de leite produz em
média 695 calorias um quilo de batatas, 7853 um de
macarrao, 4.,1603 um de ovos, 1,800 um. de pao,

2,600; um de carne, 1.4403 um quilo de agdcar pro-
duz 3.938 calorias.

X

0 Aglicar utilizado na alimentacao &
totalmente aproveitado pelo organismo sem  deixar
residuos ou. cinzas como acontece com as substanclas
graxas e protéicas, e nao produz fadlga orgénica pe
lo pouco trabalho que dd ao estdmago a sua digestao.

&

A digestibilidade do agflcar & comﬁli
ta e 0 seu aproveitamento pelo corpo é total. Enten
de-se por digestibilidade de um principio nutritivo
a porgao d8ste que é digerida pelo individuo.

X
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E conhecida a clissica expressao "as
»gorduras se queimam no fogo dos hidratos de carbono!
0 agucar é necessério para facilitar a verdadeira as
similagao das matérias gordurosas,

X

0 uso do aglcar aumenta a capacidade
de trabalho, aviva o espirito e transmite agilidade
ao’corpo ao mesmo tempo que faz desaparecer o cansa-—
¢o.

X

0 aglicar constitui uma das melhores
fontes de energia f151olég1ca de efeitos quase imedi
atos. A sua utilizagao se faz desde a primeira 1da
de e a crlanga exige e pede substéncias agucaradas,
pois que o aglcar tem grande importédncia na formagao
do tecido muscular, dos ossos e no metabolismo basal,

0%

Na idade madura o agdcar di 1gua1men
te bons resultados, permitindo retardar a  aparigao
dos sinais de velhice.

e

Para os adultos de 20 a 30 anos,pro-
pensos & anemia e a tuberculose, 0 consumo de gran—
des quantidades de aglcar permite alijar o perigo,se
nao completamente pelo menos dando a0 organismo
maior resisténcia para combater a enfermidade.,

x
Uma alimentagao regularmente rica em

agiicar favorece o desenvolvimento dos misculos & a
formagao dos ossos, n3o se devendo vacilar em aumen-
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tar o consumo de aglicar para as criangas débeis, en-
fezadas e raquiticas.

’ i x

0 aglcar é o alimento muscular  por
exceléncia. Os estudantes, os atletas e osg prati-
cantes dos esportes em geral, devem criar reservas
de energia consumindo agiicar e doces.

X

Numerosas investigagoes provaram que
a ingestao do agiicar ou de doces, uma hora apds as
refeigoes, estimula a produgao de suco gdstrico e
facilita a digestao.

-

X

A sobremesa nao constitui uma praxe
gsocial, tao pouco um luxo e sim uma necessidade im-
periosa do organismo na 1ngestao de substéncias agu
caradas que facilitam a digestao.

X

0 aglcar na cavidade géstrica apre-
senta uma influéncia beneéfica na melhor diluigao
do suco gastrlco e no aumento da afluénecia leucoci
t4ria, fendmeno altamente favorivel para os traba-
lhos digestivos.

X

O aglicar é o alimento ideal para os
que sofrem de Glcera gastrlca, O Dr. G. Retch, de
Viena, admite nesse caso o agicar como o melhor ali
mento, nao sé como reconstituinte das energias mas
também porque nao irrita a chaga. Ble demonstrou,
outrossim, que quando o sangue estd sobressaturado
de agucar a dor da Ulcera & muito atenuada.0 aglicar
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reduz, com efeito, a acidez das secregoes estomacais
e consequentemente o seu poder irritante.

0 aglicar nao cura a Ulcera gastrica,
porém atenua os sofrlmentos que a mesma ocasiona e
ajuda também a agao de outros remédios pela sua atua
¢ao calmante.

X

0 aglicar & um excelente hemostatico
e serve, assim para em casos de emergéncia, estancar
certas hemorragias provenientes de cortes ou contu-
soes.,

X

0 aglcar é um excelente remédio con
tra o enjdo de mar, fazendo cessar os vomitos e all
viando a dor de cabega.

X

E conhecido que a ingestao & noite,
ao deitar, de agua agucarada, facilita um sono calmo
e reparador.

X

0 aglicar nao causa a cdrie dos den-
tes, nem lombrigas ou outro mal qualquer. Os médicos
do mundo inteiro reconhecem, hoje, que o agicar nao
8 o causador do diabete.

X

Para os feridos e operados de qual
quer natureza, uma alimentagao regular de agicar in=-
fluenciari favoravelmente, apressando o restabeleci
mento.

X

Os especialistas da pele consideram
o aglicar como ym precioso guxiliar papa combater as
diversas afecgoes devidas a ma nuirigao da pele (ver
rugas, por exemplo).
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0 agdcar & um alimento direto para
todos os sistemas musculares, especialmente o cora-—
¢ao.

X

Os médicos tém comprovado que o agi-
car tem a propriedade de economizar proteinas e re-
duzir a destruigao dos tecidos nos casos em que O
paciente nao se alimenta.

X

E sabido que o agiicar é um excelente
alimento para os animais. Os animais que recebem
aglcar na sua alimentagao resistem melhor as enfermi
dades.

X

0 agcar 8 uma matéria-prima de di-
versas inddstrias, entre outras: dlcoois etilico,bu
t{lico e amflico, dcidos litico, acético, fdrmico,
citrico, butirico, levulinico, oxdlico, tartarico e
sacdrico; manitol, dextrana, acetona, seéda artifi-
cial, celuloide, soros, etc.

X

E utilizado na fabricagao de leite
em pd, aglicar 1liquido, xarope de aglcar invertido
(substituto do mel de abelha§ vinhos comuns e lico=-
rosos, cidras, licores retificados e misturados,
aguardente de frutas, bebidas sem dlcool, cervejas,
extratos e xaropes, gomas de mascar (Chiclet), cho-
colate e produtos de cacau, produtos de confeitaria,
inddstria do tabaco (cigarros, charutos, fumo de
mascar e fumo em corda, etc).

X
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0 aglicar é um excelente agente de
conservagao, sendo muitas vézes preferivel ao sal de
cozinha para as carnes, porque nao produz mudanga no
aspecto e no sabor.

X

Por t8das estas razoes e outras nao
enumeradas, o agiicar constitui um dos mais valiosos
al imentos para o corpo humano pela sua raplda assimi
lagao e trocas energéticas de sua decomp081gao, pela
agao benéfica e fortificante que exerce sdbre o or-
ganismo facilitando as trocas orgédnicas, a respira-
¢ao e a circulagao; & igualmente um magnifico alimen
to para os animais de trabalho e de engordaj; & ainda
um excelente auxiliar na medicina, quer como veiculo
de vérias enfermidades; é matéria-prima indispensi-
vel para variadas indistrias.



